
 

 

 ؟چیست اکسیددیکربن 

کربن و دو اتم اتم اکسید گازی است که از یک دیکربن

یکی از گازهای ضروری در کره  اکسیژن تشکیل شده است.

 باشد. زمین می

گیاهان در فتوسنتز از آن برای تولید کربوهیدرات استفاده 

فتوسنتز فرآیندی است که در آن گیاهان سبز و  کنند.می

از نور  مغذیبرای سنتز مواد بعضی از موجودات دیگر 

  کنند. کربن دی اکسید و آب استفاده می خورشید،

 آید؟از کجا می اکسیددیکربن 

های انسانی فعالیت ،موجود اکسیددیکربنمنبع اصلی 

چنین ها همی آناز تنفس موجودات زنده و تجزیهباشد. می

و سوزاندن  هافشانها و فوران آتشسوزی جنگلآتش

 مانند زغال سنگ و نفت و ...های هیدروکربنی سوخت

 شود.تولید می اکسیددیکربن

 

 

 

 صنعت نوشیدنی اکسید در دیکربن کاربرد 

معینی های سرد دارای مقدار ها و برخی از نوشیدنینوشابه

 .هستند اکسیددیکربنگاز 

ها تشکیل اسیدکربنیک چیست و چگونه حباب 

 شود؟می

 تولید اسیدکربنیکبا آب منجر به  اکسیددیکربنواکنش 

 شود.می

ار تحت فش اکسیددیکربنسازی های گازدار با فشردهنوشابه

 شوند.بالا در محلول آبی تولید می

 هاییشود و حبابمتصل می اکسیددیکربنمحلول آبی به 

 شود.در مایع ایجاد می

های ند زیرا حاوی یوناهای گازدار همیشه در حرکتحباب

 مثبت و منفی هستند.
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 اردستان کیشرکت گاز کربن

 های گازداراکسید در نوشیدنیدیکربن



 

 

 

 

 

 کربناسیون چیست؟ 

 باشد.در آب می اکسیددیکربنکربناته شدن محلولی از 

عموما از طریق فشار در آب نگه داشته  اکسیددیکربن

شود و شود و پس از کاهش فشار به آرامی آزاد میمی

 دهد.را تشکیل می اکسیددیکربنهایی از گاز حباب

یاری بسکربناته شدن یک خاصیت حسی مهم برای مقبولیت 

هاست زیرا باعث افزایش عطر و ایجاد حس جذابی از نوشیدنی

 شناسیم.شود که با نام گز گز آن را میدر دهان می

های استفاده از کربناته به بهبود و تنوع بخشیدن به گزینه

 کند.ای از محصولات کمک میموجود در طیف گسترده

 

 سطوح کربناته 

ها را تعیین نوشیدنیعوامل متعددی میزان کربناته شدن 

 گذار هستند.ترین عوامل تاثیرکند ولی فشار و دما از مهممی

تواند بر حل شده در نوشیدنی می اکسیددیکربنمیزان 

 طعم بودن و حس دهان تاثیر گذار باشد.خوش

 کمتر از مقدار مشخصی باشد، اکسیددیکربناگر میزان 

ثر و اگر از حداکشود نوشیدنی غیرکربناته در نظر گرفته می

تر باشد، منجر به سوختگی بیش از میزان مشخص شده بیش

ی به دلیل فشار شود و در مواردی بطرحد زبان و گلو می

 . باشدبیش از حد از نظر ایمنی خطرناک می

 

 هااندازه حباب 

 رد.به مایع بستگی دا اکسیددیکربنها به نسبت اندازه حباب

ها حباب یشتر از مایع باشد،ب اکسیددیکربننسبت  هرچه 

 شوند.بزرگتر می

 

 هااکسید در نوشیدنیدیاده از گاز کربنفعلت است 

 انحلال پذیری 

 در آب بسیار بالاست. اکسیددیکربنمیزان حلالیت 

ترین گازهای رایج از محلول اکسیددیکربنتوان گفت می

 باشد.و غیر سمی می

به خوبی با آب گازهای دیگری مانند هلیوم و هیدروژن 

 گازهایی از قبیل سولفید هیدروژن، شوند.مخلوط نمی

شوند زیرا اکسید نیز استفاده نمیآمونیاک و گوگرد دی

 معمولا سمی هستند.

ها حاوی گازهای دیگری هستند که البته برخی از نوشیدنی

 ند.کنتر هستند و عموم مردم کمتر استفاده میمعمولا گران

 ثبات 

ی هنگام رخلاف بسیاری از گازهای دیگر،ب اکسیددیکربن

 درصورتی کهبسیار پایدار است  که با آب مخلوط می شود،

برخی از گازهای دیگر درصورت مخلوط شدن با 

منجر به ایجاد محصولات جانبی  های سرد،نوشیدنی

 شود.نامطلوب می

 هزینه 

ی باشد و هزینهبه سادگی در دسترس می اکسیددیکربن

 باشد.تر میهای موجود مناسبگزینهآن نسبت به 

 حفظ 

ها برای نگهداری طولانی مدت نوشیدنی اکسیددیکربن

 ی مناسبی است. گزینه

توان استفاده کرد زیرا باعث نمیبه عنوان مثال از اکسیژن 

 شود.ها میفساد غذا و نوشیدنی

     ایمنی 

شود زیرا سمی هستند برخی گازها مانند کلر استفاده نمی

هم چنین متان نیز قابل اشتعال است و جایگزین مناسبی 

 شود.ها استفاده مینیست اگرچه در برخی نوشیدنی

 
 

 های گازدار طعم خوبی دارند؟چرا نوشیدنی 

شوند، باعث میهای گازدار از محلول خارج وقتی حباب .1

 باشد.شوند که حس متفاوتی میگزگز زبان می

ی ترکیب آب و تشکیل اسیدکربنیک در نتیجه .2

 دهد وکه خاصیت اسیدی به نوشیدنی می اکسیددیکربن

کربنیک شود هم چنین اسیدطعم متفاوت آن میباعث 

کند و های چشایی را فعال میهای اسیدی در جوانهگیرنده

 شود.در نتیجه شیرینی نوشیدنی کمتر احساس می

نی شود وقتی که نوشیدبو می اسیدکربنیک باعث افزایش.3

ی نوشیدنی به یک غبار ریز هاحبابدرخشد گازدار می

 بیشتری به سمت بینیمولکول های معطر و  شودتبدیل می

 .کندشوند که درک طعم را تشدید میختم می
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